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INTRODUCAO

Em um trabalho recente desta equipe, foram informadas 22 espécies de Plantas
Alimenticias Ndo Convencionais (PANCSs), que comumente sdo recomendadas nas feiras
livres de Feira de Santana (COELHO et alii, 2020). O estudo da extragdo dos
componentes sollveis contido nas folhas destas plantas ganha especial motivacéo pelos
relatos de propriedades que geram beneficios para a satde: Bolson e colegas (2015) em
um trabalho com plantas do Parand, coletam narrativas da populacdo local,
testemunhando sobre 0 uso do consumo cotidiano de infusbes de plantas. Da Silveira e
colaboradores (2013) verificaram que o aumento de consumo esta ligado ao interesse pela
presenca de compostos bioativos, nos que se confia que promovam a manutencdo da
salde através da reducéo de riscos de desenvolvimento de doencas cronicas.

Na aldeia Payaya de Cabeceira, na nascente do rio Utinga, no extremo Norte do municipio
do mesmo nome, na Bahia, reside uma comunidade indigena que, como parte das suas
atividades agricolas, coleta e processa uma producdo PANCs em tamanhos de entre 60 e
200g. Esta producdo de folhas secas tem demanda da parte da populacdo mais atenta a
incidéncia do tipo e quantidade dos alimentos em uma vida mais saudavel, o que a torna
demandante de bebidas de plantas tradicionais na forma de chas e infusfes. Assim, nasce
espontaneamente o interesse em tornar estes produtos mais disponiveis, de aprofundar na
possibilidade de agregar valor a esta linha de processamento e de aumentar a escala de
producdo a uma pratica ja pre-existente na aldeia Payaya, com o processamento artesanal
local de plantas nativas para fabricacdo de bebidas. Em uma tentativa anterior de projeto
industrial para solicitagdo do financiamento ja ficaram relativamente definidos os
equipamentos de captagdo, tratamento e armazenamento d’agua, caldeira e maquina CIP,
plataforma de servigo, painel de controle, balanca, tubulacGes, proprias os casos de linhas
de producéo de chas e cervejas (BEZERRA, 2019). Equipamentos de armazenamento de
produto, mistura, pasteurizacdo, enchimento, etiquetagem, embalagem, sdo anélogos em
ambas as linhas, embora privativos de cada uma, pois a linha de chas requer tanques de
desaeracdo e extragdo especialmente dedicados. A linha de producéo de cervejas, como
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parte de uma expansao posterior da producdo de bebidas, aproveitaria equipamentos
comuns a ambas (estima-se que tais compartilhamentos fazem com que se economize
23% dos custos pela integracdo de processos) e somaria: moedor, tina de mostura, tina de
filtracdo, cozedor do mosto, aerador, lavadora de barril (SANTOS, 2020).

Retornando a producéo de chas e analisando aroma, sabor, cor e constituintes bioativos
do cha preto, dois trabalhos semelhantes, o de Liang e colaboradores (2013) e o de
Chaturvedula e Prakash (2011), registram avaliacdes da qualidade das infusdes aquosas
através do monitoramento da cor delas, além da analise quimica que tem permitido o
mapeamento exaustivo de componentes. Por exemplo, Chaturvedula e Prakash (2011),
pesquisadores funcionarios da The Coca Cola Co. em Atlanta, EUA (0 que ja permite
perceber o potencial econdmico do processamento destas folhas), quantificaram que 25 a
35% do extrato aquoso, em peso seco das folhas, correspondiam a compostos
polifendlicos. Ainda, os autores identificaram também nas folhas de Camellia sinensis a
presenca de uma diversidade de componentes: metilxantinas, aminoacidos, clorofila,
carotenoides, lipideos, carboidratos, vitaminas e mais de 600 compostos volateis.
Quanto aos antecedentes locais para a proposta de industrializar a producédo local pré-
existente de bebidas, Coelho e mais nove colaboradores (2020), aprofundaram-se na
diversidade e disponibilidade de PANCs no comércio de Feira de Santana nas quatro
maiores feiras livres da cidade, o que tende a confirmar a aceitacdo do uso destas plantas,
conforme levantamento, boa parte delas como folhas para infusdo. Esta tendéncia ja tinha
sido percebida e publicada dois anos antes em um trabalho de Santos e cinco
colaboradores (2018), apontando para a relacdo entre o consumo das PANCs e a
Soberania e Seguranca Alimentar e Nutricional da populacédo, que era efetivada com este
acesso massivo na cidade. Estes antecedentes foram conduzindo a imaginar uma proposta
que aproveitasse o potencial natural da producdo local de bebidas na aldeia Payaya de
Utinga, nas duas linhas supramencionadas.

As 22 PANCs que fazem parte do repertorio de oferta oferecida pelos Payayas de Utinga
sdo: agrido, agua de levante, alfavaca/atroveran, arruda, capeba, capim santo, coentro,
confrei, erva cidreira, erva doce, funcho, horteld grauda, horteld miuda, losna, malva
branca, manjericdo, poejo, quebra pedra, salsinha, sélvia, tanchagem e vick (COELHO et
alii, 2020).

A extracdo dos componentes solUveis das folhas e as propriedades deles em funcéo dos
beneficios a salde precisa de um controle da temperatura da operacdo (DA SILVEIRA et
alii, 2013; BOLSON et alii, 2015). Assim, para a efetivacdo da industrializacdo sdo
necessarios dados para a cinetica de secagem das PANCs e para a dissolucdo dos
polifendlicos durante a infusdo, parametros numéricos individuais aos que seguem a
consolidacdo do conjunto de operagdes de dissolucdo, para as diferentes matérias primas.
Neste sentido, a proposta aplica o0 que ja esta sendo feito, por exemplo, integrando em
nuvem dados de radiacdo solar, umidade, temperatura, diéxido de carbono, pH,
condutividade elétrica, pressao e vazao de liquido, para uma melhor utilizagdo d’agua em
irrigacdo (ZAMORA-1ZQUIERDO et alii, 2019).

Assim, esta proposta destina-se a inclusdo digital dos produtores rurais no quotidiano do
processamento agroindustrial, automatizacdo que traz confiabilidade no funcionamento
de suas unidades e o melhoramento da qualidade de vida nas comunidades de agricultura



familiar, mediante a soma de tecnologias sociais e de informacdo a seguranca sanitaria
dos processos produtivos.

MATERIAL E METODOS

Para a elaboracdo do protétipo, foram utilizados kit de automacéo Arduino, enfatizando
0 controle por meio do uso de sensores de temperatura, umidade, e aparecimento de cor.
Visando verificar o funcionamento, foram conectados 0s respectivos sensores a
protoboard e conectados ao computador, no qual previamente foram adicionados 0s
comandos na linguagem C++ para assim alcancar a leitura dos dados captados pelo
prototipo gerando uma curva cinética.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A montagem do prot6tipo de monitoramento de cinética de secagem e de dissolucédo de
PANC:s esta sendo finalizada e testada (Figura 1), verificando sua eficicia para a obtencao
dos resultados previstos (Figura 2).

Figura 2: Monitoramento digital de temperaturas

A aldeia Payaya foi revisitada recentemente (Figura 3) e confirmado o interesse deles na
continuacdo e disponibilizacdo do prototipo montado, assim como a sistematizagdo do
uso do monitoramento para uma provavel futura linha de producéo local.

CONSIDERACOES FINAIS
A partir do sucesso com os testes realizados com os sensores de temperatura, como ponto
de partida, conclui-se que é possivel realizar a confeccdo de um prototipo eficaz do



monitoramento de secagem com o uso de loT para as PANCs utilizadas na producéo de
chés da aldeia Payaya, levando a uma futura sistematizacao da produgéo agroindustrial.

L

Figura 3: Estacdo de producédo da aldeia Payaya em Utinga (ex EBDA Chapada)
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