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INTRODUCAO

A espécie Lippia insignis € uma espécie nativa e endémica do Brasil, com distribuicéo
geogréfica na regido Nordeste, no estado da Bahia, ocorrendo no dominio fitogeogréfico da
caatinga (SALIMENA; MULGURA, 2015). Segundo Biasi & Deshamps (2009), o aroma
presente na espécie é decorrente da presenga de Oleos essenciais, que sdo compostos por
substancias volateis oriundas do metabolismo secundéario, pertencentes a classes dos
monoterpenos, sesquiterpenos e fenilpropandides.

Embora sua produgdo nos vegetais possa ser determinada geneticamente, outros
fatores acarretam alteracbes na producdo dos metabdlitos secundarios, sobretudo
quantitativamente. Estimulos decorrentes do ambiente no qual a planta se encontra podem
redirecionar a rota metabolica, ocasionando a biossintese de diferentes compostos (MORALIS,
2009).

Estudos recentes em nosso grupo de pesquisa, com o propésito de domesticacdo da
espécie (BISPO, 2015), sugeriram que a composicao quimica do seu Oleo essencial pode
variar em funcdo da época de coleta, e indicaram seu potencial antioxidante e antimicrobiano
frente a patdgenos do sisal e do cacau (OLIVEIRA, 2014). Desta forma este plano de trabalho
tem o objetivo de avaliar a composicdo quimica e a atividade antioxidante do 6leo essencial
desta espécie em cultivo, em funcdo de variacGes sazonais e circadianas, visando estabelecer
as condicdes mais adequadas para coleta.

METODOLOGIA

COLETA DE MATERIAL VEGETAL: A espécie foi coletada em campo de cultivo ja
estabelecido no Horto da UEFS. Para avaliagdo circadiana a espécie foi coletada ao longo do
dia, com intervalos de 2 horas. Para a avaliagcdo sazonal foram realizadas coletas trimestrais
em outubro de 2015, janeiro de 2016, abril de 2016 e julho de 2016.

OBTENCAO DOS OLEOS ESSENCIAIS: Apo6s trituracdo das folhas frescas, o 0leo
essencial foi extraido por meio da hidrodestilacdo, utilizando um aparelho tipo Clevenger,
com duracdo de trés horas. O 6leo bruto, apos célculo do rendimento, foi armazenado em
baixa temperatura para evitar a degradacdo e manter a reprodutibilidade das anélises. A
umidade deste material vegetal foi determinada por perda por secagem para calculo do teor
sobre biomassa seca Os célculos de rendimento foram realizados utilizando-se a relacdo entre
o0 volume de dleo coletado e a massa de material vegetal seco utilizada na extragéo.

ANALISE DA COMPOSICAO QUIMICA: Os dleos foram analisados em cromatégrafo a
gas de alta resolugdo com detecgdo por ionizacdo de chama (CG) em cromatdgrafo a gas
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acoplado a espectrometro de massas (CG/EM), para se determinar os constituintes, o0 nimero
e a concentracdo destes. A identificagdo dos compostos foi realizada por comparagdo com o
banco de dados do CG/EM, atraves de fontes da literatura (ADAMS, 2007) e injecbes de
padrdes auténticos e do calculo do indice de Kovat’s. Este indice, por sua vez, foi calculado
pela co-injecdo da amostra com uma série homdloga de n-alcanos (C9-C24).

DETERMINACAO DA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE: A capacidade antioxidante foi
avaliada por determinagdo do EC50 das substéncias frente ao do sequestro do radical DPPH e
pelo sistema B-caroteno/acido linoleico (DUARTE-ALMEIDA et al., 2006).

RESULTADOS E DISCUSSAO

As coletas realizadas na Unidade Experimental Horto Florestal (UNEHF) ocorreram
em 4 etapas, uma a cada estacdo do ano, sendo que a primeira foi constituida de trés coletas
para analise circadiana. Além da coleta, foram realizadas as obtencOes de 6leos essenciais das
folhas frescas, pela técnica de hidrodestilacdo e os teores de Oleo obtidos nas coletas
circadianas (Figura 1) e sazonal (Figura 2) foram calculados relacionando-se o volume de
6leo, com teor de umidade e biomassa vegetal.
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Figura 1: Teor de 6leo das folhas da espécie Lippia insignis conforme
avaliagéo circadiana
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Figura 2: Teor de dleo das folhas da espécie Lippia insignis
conforme avaliagdo sazonal

Com a analise dos graficos percebe-se que para esta espécie a mudanga das estaces
foi fator de maior importancia no teor de oleo essencial que a coleta em horérios distintos.
Observa-se que na andlise sazonal houve uma elevacdo do teor de 6leo nas estagdes da
primavera e inverno.

As analises da composi¢cdo quimica dos 0leos essenciais foram realizadas para os
meses da primavera e verdo. As figuras 3 e 4 apresentam a variagdo dos principais
constituintes, conforme avaliacdo circadiana e sazonal (para as estacGes da primavera e
verdo), respectivamente.

Na primeira coleta foi realizada uma anélise circadiana, com coletas ao longo do dia (6
h, 12 h e 18 h). Observa-se que hd uma variacdo para a relacdo entre a quantidade de



monoterpenos e sesquiterpenos, com aumento desses ultimos pelo comeco da manha (8,26%),
uma quantidade menor no comeco da tarde (7,71%) e valor intermediério pelo fim da tarde
(7,97%), porém o predominio é da presenca de monoterpenos a cada horario. Nota-se a
prevaléncia de y-terpineno e timol pelo inicio da manh&, e de B-mirceno, limoneno e E-
ocimenona no fim da tarde.
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Figura 3: Gréafico com representacdo dos monoterpenos majoritarios
encontrados na espécie, segundo analise circadiana.
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Figura 4: Gréfico com representacdo dos monoterpenos encontrados na espécie,
segundo andlise sazonal.

Na primeira coleta de L. insignis, correspondente a estacdo da primavera, foram
identificados 30 compostos dentre os quais 87,81% eram monoterpenos e 8,26% eram
sesquiterpenos. Dentre 0s monoterpenos em maior abundancia encontra-se o0 B-mirceno
(9,81%), limoneno (10,43%), y-terpineno (7,66%), timol (16,83%) e E-ocimenona (13,07%).
Ja na segunda coleta, correspondente a estacdo do verdo, foram identificados cerca de 30
compostos (96,74%) dentre os quais 87,88% eram monoterpenos e apenas 8,86% eram
sesquiterpenos. Os monoterpenos predominantes encontrados foram B-mirceno (12,79%),
limoneno (8,02%), y-terpineno (13,70%), timol (8,04%) e E-ocimenona (19,67%). Portanto,
como resultado foi possivel verificar que as maiores variagcdes foram observadas para o timol
(reducéo da concentracdo) e de E-ocimenona (aumento da concentragéo).

Os resultados iniciais da avaliagdo da atividade antioxidante indicaram que é
necessario altas concentracdes de Oleo essencial para obter porcentagens relevantes de
inibicdo do radical DPPH, o que inviabilizou a execucéo da técnica.

CONSIDERACOES FINAIS

O teor de oleo varia de acordo com as estacbes do ano, sendo mais elevado na
primavera e inverno, devido as varia¢des climatoldgicas, porém ndo se visualizou um padrdo
na andlise circadiana. A composicdo quimica dos 6leos essenciais da espécie estudada
apresenta predominancia da classe de monoterpenos. A época de colheita e a hora da colheita
afetam a composi¢do quimica dos 0leos essenciais da espécie estudada por conta dos fatores
climéticos, entretanto apenas com variagcBes quantitativas, mantendo-se 0s mesmos
constituintes. Relagdes com os dados climatoldgicos devem ser tracadas apds a conclusédo de



todas as andlises quimicas para 0s meses do outono e inverno. Os testes in vitro indicaram que
0 6leo essencial de L. insignis ndo apresenta potencial antioxidante de importancia.
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